
COMBINATIE GERECHTEN (met witte rĳst)

C1. Babi Pangang, Daging Roedjak en 1 stokje saté...........

C2. Ajam Pangang, Daging Roedjak en 1 stokje saté..........

C3. Babi Pangang, Tjap Tjoy en 1 stokje saté..................... 

C4. Ajam Pangang, Tjap Tjoy en 1 stokje saté....................

C5. Babi Pangang, Foe Yong Hai en 1 stokje saté...............

C6. Ajam Pangang, Foe Yong Hai en 1 stokje saté..............

C7. Babi Pangang, Koe Low Kai en 1 stokje saté............... 

C8. Ajam Pangang, Koe Low Kai en 1 stokje saté..............

NASI GERECHTEN
23. Nasi Goreng met ei ...........................................................
24. Nasi Speciaal .....................................................................

(met kippenbout, saté, ei en rundvlees)
25. Nasi Goreng met kipfilet en groenten ................................
26. Nasi Goreng met garnalen en groenten..............................
27.
28.

Amerikaanse Nasi Goreng (met kip, garnalen en groenten) 
“PAGODE” Nasi ............................................................
(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

29. Kanton Nasi goreng (div. vlees, garnalen en groenten) .....
30. Sing Chow Nasi (div. vlees, garnalen en kerrie).............. . 

BAMI GERECHTEN
33. Bami Goreng met ei ..........................................................
34. Bami Speciaal ....................................................................

(met kippenbout, saté, ei en rundvlees)
35. Bami Goreng met kipfilet en groenten................................
36. Bami Goreng met garnalen en groenten .............................
37.
38.

Amerikaanse Bami Goreng (met  kip, garnalen en groenten) ....
“PAGODE” Bami ..............................................................
(div. vlees, garnalen en Chin. babi pangang)

39. Chinese Bami (mie met div. vlees garnalen en groenten)...

GROENTEN GERECHTEN (met witte rĳst)
41. Tjap Tjoy met varkenshaas .................................................
42. Tjap Tjoy met kipfilet.........................................................
43. Tjap Tjoy met ossenhaas.....................................................
44. Tjap Tjoy met garnalen.......................................................
45. “PAGODE” Tjap Tjoy ......................................................

(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

MIHOEN GERECHTEN
46. Mihoen met varkenshaas.....................................................
47. Mihoen met kipfilet..... ......................................................
48. Mihoen met garnalen ..........................................................
49. Sing Chow Mihoen (met kerrie en garnalen).....................
50. “PAGODE” Mihoen .........................................................

(div. vlees, garnalen en chin. Babi Pangang)

EIEREN GERECHTEN (met witte rĳst)
51. Foe Yong Hai met varkenshaas ........................................
52. Foe Yong Hai met kipfilet........................................... 
53. Foe Yong Hai met garnalen.............................................
54. “PAGODE” Foe Yong Hai..............................................

(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

VLEES GERECHTEN (met witte rĳst)
55. Varkenshaas in kerriesaus .................................................
56. Varkenshaas met uien in pikante saus ...............................
57. Varkenshaas met Chin. champignons.. . . . . . . . . . . . .  .............
58. Yu Sin Yuk (varkenshaas met groenten in Yu Sin saus) ........
59. Varkenshaas met groenten in zoetzure saus .....................
59a. Koe Low Yuk (gepaneerde varkenshaas met zoetzure saus )   
60. Sechuan Yuk

(varkenshaas met groenten in een pittige Sechuan saus) ...
61. Tausi Yuk (varkenshaas in zwarte bonensaus) .................
62. Cha Chiu (Chin. Babi Pangang).......................................
63. Drie soorten Babi Pangang (3 smaken).............................
64. Babi Pangang  spek .............................................................
65. Babi Pangang (geroosterd mager varkensvlees)...............
66. Ossenhaas in oestersaus ............................. .................
67. Ossenhaas in kerriesaus.....................................................
68. Ossenhaas met champignons in oestersaus.........................
69, Ossenhaas  met uien in pikante saus....................................
70. Tausi Ngau (ossenhaas in zwarte bonensaus) ..................
71. Yu Sin Ngau .......................................................................

(ossenhaas met groenten in Yu Sin saus)
72. Sechuan Ngau ....................................................................

(ossenhaas met groenten in pittige Sechuan saus)

KIP GERECHTEN (met witte rĳst)
73. Sechuan  Kai.....................................................................  

(kipfilet met groenten in pittige Sechuan saus)
74. Kipfilet in kerriesaus.........................................................
75.
76. Kipfilet met Chin. champignons ..................... ....................
77. Gebakken kipfilet met ananas in zoetzure saus ................
78. Tausi Kai (kipfilet in zwarte bonensaus) .........................
79.  Koe Low Kai (gepaneerde kipblokjes met zoetzure saus) ...
80. Kipfilet met uien in pikante saus ......................................
81. Yu Sin Kai (kipfilet met groenten in Yu Sin saus) ............
82. Gong Bao Kai ..................................................................

(kipfilet met groenten in een scherpe Gong Bao saus)
83. Kipfilet met cashewnoten in oestersaus...........................
84. Ajam Pangang (gebakken kipfilet met pikante saus)........
85, Kipfilet met champignons  in oestersaus..........................

EEND GERECHTEN (met witte rĳst)
86. Geroosterde eend met ananas in zoetzure saus ................
87. Geroosterde eend in pittige Yu Sin saus...........................
88. Geroosterde eend met Chin. champignons..................... ....
89. Peking eend (geroosterde eend met zoetzure saus) ...........
90. Sechuan eend (geroosterde eend in pittige saus)..............

SOEPEN
1. Kippensoep.......................................................................
2. Tomatensoep.....................................................................
3. Haaienvinnensoep.............................................................
4. Groentesoep......................................................................
6. Chinese     champignonsoep.................................................
7. Suun   Lat Tong (pikant-zure soep) ....................................
8. Wan Tan soep (met gevulde deegballetjes) ......................

VOOR- & BIJGERECHTEN
9. Chinese loempia´s (2 st.) ...................................................
10. Loempia Speciaal (vlees en groenten) ...............................
11. Mini loempia´s (8 st.) ........................................................
12. Kroepoek ...........................................................................
13. Pangsit Goreng (6 st.) ........................................................
14. Saté  Babi (varken, 3 stokjes) .............................................
15. Saté     Ajam (kip, 3 stokjes) .................................................
16. Koe Low Kai

(gepaneerde  kipblokjes met zoetzure saus, 7 st.).................
17. Diverse sauzen....................................................................
18. Atjar...................................................................................
19. Gebakken bananen (6 st.)...................................................
20. Witte rĳst (klein) ...............................................................
21. Gefrituurde garnalen (4 st.).................................................

Nasi of Bami i.p.v. witte rĳst €1,50 extra
Mihoen of Chinese bami i.p.v. witte rĳst €3,00 extra

Kipfilet met  groenten in zoetzure saus .............................

€ 4,25

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 4,40
€ 4,65
€ 4,65
€ 4,95
€ 5,95
€ 5,95

€ 15,20
€ 15,20
€ 18,75
€ 20,25
€ 21,35

€ 16,50
€ 16,50
€ 16,50
€ 17,50
€ 17,50

€ 17,50
€ 17,50

€ 17,50

€ 17,25

€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25

€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85

€ 17,25
€ 17,75
€ 17,75
€ 17,75

€ 17,75
€ 17,75
€ 17,75

€ 18,25
€ 20,25
€ 17,00
€ 17,00
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75

€ 20,75

€ 20,75

€ 7,35
€ 15,20

€ 15,20
€ 18,95
€ 15,95

€ 4,85
€ 6,50
€ 4,25
€ 3,50
€ 5,95
€ 7,25
€ 7,25

€ 8,10
€ 4,25
€ 3,10
€ 6,85
€ 3,75
€ 7,25

€ 19,95

€ 15,25
€ 15,25

€ 7,35
€ 15,20

€ 15,20
€ 18,95
€ 15,95
€ 19,95

€ 15,20

€ 15,25
€ 15,25
€ 18,65

€ 15,25
€ 15,25

€ 15,95
€ 19,25

€ 20,25

€ 21,35

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

COMBINATIE GERECHTEN (met witte rĳst)

C1. Babi Pangang, Daging Roedjak en 1 stokje saté...........

C2. Ajam Pangang, Daging Roedjak en 1 stokje saté..........

C3. Babi Pangang, Tjap Tjoy en 1 stokje saté..................... 

C4. Ajam Pangang, Tjap Tjoy en 1 stokje saté....................

C5. Babi Pangang, Foe Yong Hai en 1 stokje saté...............

C6. Ajam Pangang, Foe Yong Hai en 1 stokje saté..............

C7. Babi Pangang, Koe Low Kai en 1 stokje saté............... 

C8. Ajam Pangang, Koe Low Kai en 1 stokje saté..............

NASI GERECHTEN
23. Nasi Goreng met ei ...........................................................
24. Nasi Speciaal .....................................................................

(met kippenbout, saté, ei en rundvlees)
25. Nasi Goreng met kipfilet en groenten ................................
26. Nasi Goreng met garnalen en groenten..............................
27.
28.

Amerikaanse Nasi Goreng (met kip, garnalen en groenten) 
“PAGODE” Nasi ............................................................
(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

29. Kanton Nasi goreng (div. vlees, garnalen en groenten) .....
30. Sing Chow Nasi (div. vlees, garnalen en kerrie).............. . 

BAMI GERECHTEN
33. Bami Goreng met ei ..........................................................
34. Bami Speciaal ....................................................................

(met kippenbout, saté, ei en rundvlees)
35. Bami Goreng met kipfilet en groenten................................
36. Bami Goreng met garnalen en groenten .............................
37.
38.

Amerikaanse Bami Goreng (met  kip, garnalen en groenten) ....
“PAGODE” Bami ..............................................................
(div. vlees, garnalen en Chin. babi pangang)

39. Chinese Bami (mie met div. vlees garnalen en groenten)...

GROENTEN GERECHTEN (met witte rĳst)
41. Tjap Tjoy met varkenshaas .................................................
42. Tjap Tjoy met kipfilet.........................................................
43. Tjap Tjoy met ossenhaas.....................................................
44. Tjap Tjoy met garnalen.......................................................
45. “PAGODE” Tjap Tjoy ......................................................

(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

MIHOEN GERECHTEN
46. Mihoen met varkenshaas.....................................................
47. Mihoen met kipfilet..... ......................................................
48. Mihoen met garnalen ..........................................................
49. Sing Chow Mihoen (met kerrie en garnalen).....................
50. “PAGODE” Mihoen .........................................................

(div. vlees, garnalen en chin. Babi Pangang)

EIEREN GERECHTEN (met witte rĳst)
51. Foe Yong Hai met varkenshaas ........................................
52. Foe Yong Hai met kipfilet........................................... 
53. Foe Yong Hai met garnalen.............................................
54. “PAGODE” Foe Yong Hai..............................................

(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

VLEES GERECHTEN (met witte rĳst)
55. Varkenshaas in kerriesaus .................................................
56. Varkenshaas met uien in pikante saus ...............................
57. Varkenshaas met Chin. champignons.. . . . . . . . . . . . .  .............
58. Yu Sin Yuk (varkenshaas met groenten in Yu Sin saus) ........
59. Varkenshaas met groenten in zoetzure saus .....................
59a. Koe Low Yuk (gepaneerde varkenshaas met zoetzure saus )   
60. Sechuan Yuk

(varkenshaas met groenten in een pittige Sechuan saus) ...
61. Tausi Yuk (varkenshaas in zwarte bonensaus) .................
62. Cha Chiu (Chin. Babi Pangang).......................................
63. Drie soorten Babi Pangang (3 smaken).............................
64. Babi Pangang  spek .............................................................
65. Babi Pangang (geroosterd mager varkensvlees)...............
66. Ossenhaas in oestersaus ............................. .................
67. Ossenhaas in kerriesaus.....................................................
68. Ossenhaas met champignons in oestersaus.........................
69, Ossenhaas  met uien in pikante saus....................................
70. Tausi Ngau (ossenhaas in zwarte bonensaus) ..................
71. Yu Sin Ngau .......................................................................

(ossenhaas met groenten in Yu Sin saus)
72. Sechuan Ngau ....................................................................

(ossenhaas met groenten in pittige Sechuan saus)

KIP GERECHTEN (met witte rĳst)
73. Sechuan  Kai.....................................................................  

(kipfilet met groenten in pittige Sechuan saus)
74. Kipfilet in kerriesaus.........................................................
75.
76. Kipfilet met Chin. champignons ..................... ....................
77. Gebakken kipfilet met ananas in zoetzure saus ................
78. Tausi Kai (kipfilet in zwarte bonensaus) .........................
79.  Koe Low Kai (gepaneerde kipblokjes met zoetzure saus) ...
80. Kipfilet met uien in pikante saus ......................................
81. Yu Sin Kai (kipfilet met groenten in Yu Sin saus) ............
82. Gong Bao Kai ..................................................................

(kipfilet met groenten in een scherpe Gong Bao saus)
83. Kipfilet met cashewnoten in oestersaus...........................
84. Ajam Pangang (gebakken kipfilet met pikante saus)........
85, Kipfilet met champignons  in oestersaus..........................

EEND GERECHTEN (met witte rĳst)
86. Geroosterde eend met ananas in zoetzure saus ................
87. Geroosterde eend in pittige Yu Sin saus...........................
88. Geroosterde eend met Chin. champignons..................... ....
89. Peking eend (geroosterde eend met zoetzure saus) ...........
90. Sechuan eend (geroosterde eend in pittige saus)..............

SOEPEN
1. Kippensoep.......................................................................
2. Tomatensoep.....................................................................
3. Haaienvinnensoep.............................................................
4. Groentesoep......................................................................
6. Chinese     champignonsoep.................................................
7. Suun   Lat Tong (pikant-zure soep) ....................................
8. Wan Tan soep (met gevulde deegballetjes) ......................

VOOR- & BIJGERECHTEN
9. Chinese loempia´s (2 st.) ...................................................
10. Loempia Speciaal (vlees en groenten) ...............................
11. Mini loempia´s (8 st.) ........................................................
12. Kroepoek ...........................................................................
13. Pangsit Goreng (6 st.) ........................................................
14. Saté  Babi (varken, 3 stokjes) .............................................
15. Saté     Ajam (kip, 3 stokjes) .................................................
16. Koe Low Kai

(gepaneerde  kipblokjes met zoetzure saus, 7 st.).................
17. Diverse sauzen....................................................................
18. Atjar...................................................................................
19. Gebakken bananen (6 st.)...................................................
20. Witte rĳst (klein) ...............................................................
21. Gefrituurde garnalen (4 st.).................................................

Nasi of Bami i.p.v. witte rĳst €1,50 extra
Mihoen of Chinese bami i.p.v. witte rĳst €3,00 extra

Kipfilet met  groenten in zoetzure saus .............................

€ 4,25

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 4,40
€ 4,65
€ 4,65
€ 4,95
€ 5,95
€ 5,95

€ 15,20
€ 15,20
€ 18,75
€ 20,25
€ 21,35

€ 16,50
€ 16,50
€ 16,50
€ 17,50
€ 17,50

€ 17,50
€ 17,50

€ 17,50

€ 17,25

€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25

€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85

€ 17,25
€ 17,75
€ 17,75
€ 17,75

€ 17,75
€ 17,75
€ 17,75

€ 18,25
€ 20,25
€ 17,00
€ 17,00
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75

€ 20,75

€ 20,75

€ 7,35
€ 15,20

€ 15,20
€ 18,95
€ 15,95

€ 4,85
€ 6,50
€ 4,25
€ 3,50
€ 5,95
€ 7,25
€ 7,25

€ 8,10
€ 4,25
€ 3,10
€ 6,85
€ 3,75
€ 7,25

€ 19,95

€ 15,25
€ 15,25

€ 7,35
€ 15,20

€ 15,20
€ 18,95
€ 15,95
€ 19,95

€ 15,20

€ 15,25
€ 15,25
€ 18,65

€ 15,25
€ 15,25

€ 15,95
€ 19,25

€ 20,25

€ 21,35

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

COMBINATIE GERECHTEN (met witte rĳst)

C1. Babi Pangang, Daging Roedjak en 1 stokje saté...........

C2. Ajam Pangang, Daging Roedjak en 1 stokje saté..........

C3. Babi Pangang, Tjap Tjoy en 1 stokje saté..................... 

C4. Ajam Pangang, Tjap Tjoy en 1 stokje saté....................

C5. Babi Pangang, Foe Yong Hai en 1 stokje saté...............

C6. Ajam Pangang, Foe Yong Hai en 1 stokje saté..............

C7. Babi Pangang, Koe Low Kai en 1 stokje saté............... 

C8. Ajam Pangang, Koe Low Kai en 1 stokje saté..............

NASI GERECHTEN
23. Nasi Goreng met ei ...........................................................
24. Nasi Speciaal .....................................................................

(met kippenbout, saté, ei en rundvlees)
25. Nasi Goreng met kipfilet en groenten ................................
26. Nasi Goreng met garnalen en groenten..............................
27.
28.

Amerikaanse Nasi Goreng (met kip, garnalen en groenten) 
“PAGODE” Nasi ............................................................
(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

29. Kanton Nasi goreng (div. vlees, garnalen en groenten) .....
30. Sing Chow Nasi (div. vlees, garnalen en kerrie).............. . 

BAMI GERECHTEN
33. Bami Goreng met ei ..........................................................
34. Bami Speciaal ....................................................................

(met kippenbout, saté, ei en rundvlees)
35. Bami Goreng met kipfilet en groenten................................
36. Bami Goreng met garnalen en groenten .............................
37.
38.

Amerikaanse Bami Goreng (met  kip, garnalen en groenten) ....
“PAGODE” Bami ..............................................................
(div. vlees, garnalen en Chin. babi pangang)

39. Chinese Bami (mie met div. vlees garnalen en groenten)...

GROENTEN GERECHTEN (met witte rĳst)
41. Tjap Tjoy met varkenshaas .................................................
42. Tjap Tjoy met kipfilet.........................................................
43. Tjap Tjoy met ossenhaas.....................................................
44. Tjap Tjoy met garnalen.......................................................
45. “PAGODE” Tjap Tjoy ......................................................

(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

MIHOEN GERECHTEN
46. Mihoen met varkenshaas.....................................................
47. Mihoen met kipfilet..... ......................................................
48. Mihoen met garnalen ..........................................................
49. Sing Chow Mihoen (met kerrie en garnalen).....................
50. “PAGODE” Mihoen .........................................................

(div. vlees, garnalen en chin. Babi Pangang)

EIEREN GERECHTEN (met witte rĳst)
51. Foe Yong Hai met varkenshaas ........................................
52. Foe Yong Hai met kipfilet........................................... 
53. Foe Yong Hai met garnalen.............................................
54. “PAGODE” Foe Yong Hai..............................................

(div. vlees, garnalen en Chin. Babi Pangang)

VLEES GERECHTEN (met witte rĳst)
55. Varkenshaas in kerriesaus .................................................
56. Varkenshaas met uien in pikante saus ...............................
57. Varkenshaas met Chin. champignons.. . . . . . . . . . . . .  .............
58. Yu Sin Yuk (varkenshaas met groenten in Yu Sin saus) ........
59. Varkenshaas met groenten in zoetzure saus .....................
59a. Koe Low Yuk (gepaneerde varkenshaas met zoetzure saus )   
60. Sechuan Yuk

(varkenshaas met groenten in een pittige Sechuan saus) ...
61. Tausi Yuk (varkenshaas in zwarte bonensaus) .................
62. Cha Chiu (Chin. Babi Pangang).......................................
63. Drie soorten Babi Pangang (3 smaken).............................
64. Babi Pangang  spek .............................................................
65. Babi Pangang (geroosterd mager varkensvlees)...............
66. Ossenhaas in oestersaus ............................. .................
67. Ossenhaas in kerriesaus.....................................................
68. Ossenhaas met champignons in oestersaus.........................
69, Ossenhaas  met uien in pikante saus....................................
70. Tausi Ngau (ossenhaas in zwarte bonensaus) ..................
71. Yu Sin Ngau .......................................................................

(ossenhaas met groenten in Yu Sin saus)
72. Sechuan Ngau ....................................................................

(ossenhaas met groenten in pittige Sechuan saus)

KIP GERECHTEN (met witte rĳst)
73. Sechuan  Kai.....................................................................  

(kipfilet met groenten in pittige Sechuan saus)
74. Kipfilet in kerriesaus.........................................................
75.
76. Kipfilet met Chin. champignons ..................... ....................
77. Gebakken kipfilet met ananas in zoetzure saus ................
78. Tausi Kai (kipfilet in zwarte bonensaus) .........................
79.  Koe Low Kai (gepaneerde kipblokjes met zoetzure saus) ...
80. Kipfilet met uien in pikante saus ......................................
81. Yu Sin Kai (kipfilet met groenten in Yu Sin saus) ............
82. Gong Bao Kai ..................................................................

(kipfilet met groenten in een scherpe Gong Bao saus)
83. Kipfilet met cashewnoten in oestersaus...........................
84. Ajam Pangang (gebakken kipfilet met pikante saus)........
85, Kipfilet met champignons  in oestersaus..........................

EEND GERECHTEN (met witte rĳst)
86. Geroosterde eend met ananas in zoetzure saus ................
87. Geroosterde eend in pittige Yu Sin saus...........................
88. Geroosterde eend met Chin. champignons..................... ....
89. Peking eend (geroosterde eend met zoetzure saus) ...........
90. Sechuan eend (geroosterde eend in pittige saus)..............

SOEPEN
1. Kippensoep.......................................................................
2. Tomatensoep.....................................................................
3. Haaienvinnensoep.............................................................
4. Groentesoep......................................................................
6. Chinese     champignonsoep.................................................
7. Suun   Lat Tong (pikant-zure soep) ....................................
8. Wan Tan soep (met gevulde deegballetjes) ......................

VOOR- & BIJGERECHTEN
9. Chinese loempia´s (2 st.) ...................................................
10. Loempia Speciaal (vlees en groenten) ...............................
11. Mini loempia´s (8 st.) ........................................................
12. Kroepoek ...........................................................................
13. Pangsit Goreng (6 st.) ........................................................
14. Saté  Babi (varken, 3 stokjes) .............................................
15. Saté     Ajam (kip, 3 stokjes) .................................................
16. Koe Low Kai

(gepaneerde  kipblokjes met zoetzure saus, 7 st.).................
17. Diverse sauzen....................................................................
18. Atjar...................................................................................
19. Gebakken bananen (6 st.)...................................................
20. Witte rĳst (klein) ...............................................................
21. Gefrituurde garnalen (4 st.).................................................

Nasi of Bami i.p.v. witte rĳst €1,50 extra
Mihoen of Chinese bami i.p.v. witte rĳst €3,00 extra

Kipfilet met  groenten in zoetzure saus .............................

€ 4,25

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95

€ 4,40
€ 4,65
€ 4,65
€ 4,95
€ 5,95
€ 5,95

€ 15,20
€ 15,20
€ 18,75
€ 20,25
€ 21,35

€ 16,50
€ 16,50
€ 16,50
€ 17,50
€ 17,50

€ 17,50
€ 17,50

€ 17,50

€ 17,25

€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25
€ 17,25

€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85
€ 20,85

€ 17,25
€ 17,75
€ 17,75
€ 17,75

€ 17,75
€ 17,75
€ 17,75

€ 18,25
€ 20,25
€ 17,00
€ 17,00
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75
€ 20,75

€ 20,75

€ 20,75

€ 7,35
€ 15,20

€ 15,20
€ 18,95
€ 15,95

€ 4,85
€ 6,50
€ 4,25
€ 3,50
€ 5,95
€ 7,25
€ 7,25

€ 8,10
€ 4,25
€ 3,10
€ 6,85
€ 3,75
€ 7,25

€ 19,95

€ 15,25
€ 15,25

€ 7,35
€ 15,20

€ 15,20
€ 18,95
€ 15,95
€ 19,95

€ 15,20

€ 15,25
€ 15,25
€ 18,65

€ 15,25
€ 15,25

€ 15,95
€ 19,25

€ 20,25

€ 21,35

€ 16,95

€ 16,95

€ 16,95



Openingstĳden:
Dinsdag t/m zondag

en feestdagen
16:00 - 21:00 uur

2026

VIS GERECHTEN (met witte rĳst)
91. Gefrituurde grote garnalen met zoetzure saus (10 st.).............
92. Tausi Ha  (garnalen in zwarte bonensaus)............................
93. Yu Sin Ha (garnalen met groenten in pittige saus)......................
94. Garnalen met Chin.champignons.................... 
95. Garnalen in kerriesaus.............................................................
96. Grote garnalen (ongepeld) gebakken in chilisaus................ 
97. Shou Sam Sin...........................................................................  

(garnalen, varkenshaas en kipfilet in oestersaus)
98. Ha Lok ....................................................................................

(grote garnalen (ongepeld) in pittige tomatensaus)

VEGETARISCHE GERECHTEN (met witte rĳst)
100. Vegetarische Tjap Tjoy ..........................................................
101. Lo Hon Tsoi (div. groenten met tofu) ....................................
102. Tjap Tjoy met cashewnoten in oestersaus .............................
103. Vegetarische Foe Yong Hai....................................................
104. Gado Gado..............................................................................

INDONESISCHE GERECHTEN
105. Soja Fang (div. groenten met Babi- en Ajam Pangang)......... .
106. Nasi Rames Gewoon (apart verpakt)....................................
107. Nasi Rames Speciaal (apart verpakt)

(met kippenbout en saté) ......................................................
108. Bami Rames Gewoon (apart verpakt) ..................................
109. Bami Rames Speciaal (apart verpakt)

(met kippenbout en saté)........................................................ 
110. Babi Ketjap.............................................................................
111. Ajam Smoor (kipfilet in ketjapsaus)...................................... 
111a. Daging Roedjak (gestoofd rundvlees in pikante saus)................
111b. Daging smoor (Indische Babi Ketjap) ................................................

DIVERSEN
113. Kippenbout.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
115. Frikandel.............................................................................
116. Patat ....................................................................................

RIJSTTAFELS (met witte rĳst)

132. Chinees-Indische rĳsttafel voor 2 personen ...............
� Tomatensoep
� Babi Pangang
� Tjap Tjoy
� Kipfilet in zwarte bonensaus
� Daging Roedjak
� Babi Ketjap
� Saté Ajam
� Gebakken bananen
� Kroepoek

133. Indonesische rĳsttafel voor 2 personen .......................
� Daging Roedjak
� Babi Ketjap
� Kipfilet in kerriesaus
� Sajor Lodeh
� Saté Ajam
� Ei
� Atjar
� Mini loempia’s
� Gebakken bananen
� Kroepoek

134. Chinese rĳsttafel voor 2 personen ................................
� Tomatensoep
� Babi Pangang
� Tjap Tjoy
� Foe Yong Hai
� Ossenhaas in Yu Sin saus
� Saté Ajam
� Gefrituurde garnalen
� Mini loempia’s
� Kroepoek

K
100 2024-03

MEESTER TIGCHELAARSTRAAT 4
1787 BB JULIANADORP

TEL.: 0223 - 64 23 59
Een online bestelling

plaatsen kan via de website:
www.chinesepagode.nl

Catering
Vanaf 15 personen verzorgen wĳ ook uw catering

voor bedrijfsfeesten en andere speciale gelegenheden

Mocht u allergieën en/of gevoeligheden willen doorgeven,
gelieve dit van te voren bĳ onze medewerkers melden.

Afhaalmenu's
Chinees maandmenu of Indisch maandmenu

voor maar € 26,50 (2 personen)
*Meer informatie te vindenopdewebsite

AFHAALMENU
Bezorging in Julianadorp

(van17:00 tot 20:00)

翠 竹 閣
De Chinese Pagode

TIP PAN (met witte rĳst)
124. Tip Pan ossenhaas (met lente-uitjes en peper in sojasaus) ..
125. Tip Pan kipfilet (scherp)........................................................
126. Tip Pan “PAGODE”

(garnalen, varkenshaas, kipfilet en peper in sojasaus)......

Nasi of Bami i.p.v. witte rĳst €1,50 extra
Mihoen of Chinese bami i.p.v. witte rĳst €3,00 extra

€ 21,50
€ 21,50 
€ 21,50
€ 21,50
€ 21,50

€ 14,50
€ 14,50 
€ 14,25
€ 12,00

€ 17,50
€ 17,50 
€ 17,50
€ 17,50

€ 21,50
€ 18,50

€ 3,50 
€ 2,75
€ 3,25

€ 22,45

€ 21,50

€ 14,50

€ 13,75

€ 16,50 

€ 16,50
€ 13,75

€ 17,50

€ 22,45

€ 22,50

€ 45,50

€ 45,50

€ 42,50

Openingstĳden:
Dinsdag t/m zondag

en feestdagen
16:00 - 21:00 uur

2026

VIS GERECHTEN (met witte rĳst)
91. Gefrituurde grote garnalen met zoetzure saus (10 st.).............
92. Tausi Ha (garnalen in zwarte bonensaus)............................
93. Yu Sin Ha (garnalen met groenten in pittige saus)......................
94. Garnalen met Chin.champignons....................
95. Garnalen in kerriesaus.............................................................
96. Grote garnalen (ongepeld) gebakken in chilisaus................
97. Shou Sam Sin........................................................................... 

(garnalen, varkenshaas en kipfilet in oestersaus)
98. Ha Lok ....................................................................................

(grote garnalen (ongepeld) in pittige tomatensaus)

VEGETARISCHE GERECHTEN (met witte rĳst)
100. Vegetarische Tjap Tjoy ..........................................................
101. Lo Hon Tsoi (div. groenten met tofu) ....................................
102. Tjap Tjoy met cashewnoten in oestersaus .............................
103. Vegetarische Foe Yong Hai....................................................
104. Gado Gado..............................................................................

INDONESISCHE GERECHTEN
105. Soja Fang (div. groenten met Babi- en Ajam Pangang)......... .
106. Nasi Rames Gewoon (apart verpakt)....................................
107. Nasi Rames Speciaal (apart verpakt)

(met kippenbout en saté) ......................................................
108. Bami Rames Gewoon (apart verpakt) ..................................
109. Bami Rames Speciaal (apart verpakt)

(met kippenbout en saté)........................................................
110. Babi Ketjap.............................................................................
111. Ajam Smoor (kipfilet in ketjapsaus)......................................
111a. Daging Roedjak (gestoofd rundvlees in pikante saus)................
111b. Daging smoor (Indische Babi Ketjap) ................................................

DIVERSEN
113. Kippenbout.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
115. Frikandel.............................................................................
116. Patat ....................................................................................

RIJSTTAFELS (met witte rĳst)

132. Chinees-Indische rĳsttafel voor 2 personen  ...............
� Tomatensoep
� Babi Pangang
� Tjap Tjoy
� Kipfilet in zwarte bonensaus
� Daging Roedjak
� Babi Ketjap
� Saté Ajam
� Gebakken bananen
� Kroepoek

133. Indonesische rĳsttafel voor 2 personen  .......................
� Daging Roedjak
� Babi Ketjap
� Kipfilet in kerriesaus
� Sajor Lodeh
� Saté Ajam
� Ei
� Atjar
� Mini loempia’s
� Gebakken bananen
� Kroepoek

134. Chinese rĳsttafel voor 2 personen  ................................
� Tomatensoep
� Babi Pangang
� Tjap Tjoy
� Foe Yong Hai
� Ossenhaas in Yu Sin saus
� Saté Ajam
� Gefrituurde garnalen
� Mini loempia’s
� Kroepoek

K
100 2024-03

MEESTER TIGCHELAARSTRAAT 4
1787 BB JULIANADORP

TEL.: 0223 - 64 23 59
Een online bestelling

plaatsen kan via de website:
www.chinesepagode.nl

Catering
Vanaf 15 personen verzorgen wĳ ook uw catering

voor bedrijfsfeesten en andere speciale gelegenheden

Mocht u allergieën en/of gevoeligheden willen doorgeven,
gelieve dit van te voren bĳ onze medewerkers melden.

Afhaalmenu's
Chinees maandmenu of Indisch maandmenu

voor maar € 26,50 (2 personen)
*Meer informatie te vindenopdewebsite

AFHAALMENU
Bezorging in Julianadorp

(van17:00 tot 20:00)

翠 竹 閣
De Chinese Pagode

TIP PAN (met witte rĳst)
124. Tip Pan ossenhaas (met lente-uitjes en peper in sojasaus) ..
125. Tip Pan kipfilet (scherp)........................................................
126. Tip Pan “PAGODE”

(garnalen, varkenshaas, kipfilet en peper in sojasaus)......

Nasi of Bami i.p.v. witte rĳst €1,50 extra
Mihoen of Chinese bami i.p.v. witte rĳst €3,00 extra

€ 21,50
€ 21,50 
€ 21,50
€ 21,50
€ 21,50

€ 14,50
€ 14,50 
€ 14,25
€ 12,00

€ 17,50
€ 17,50 
€ 17,50
€ 17,50

€ 21,50
€ 18,50

€ 3,50 
€ 2,75
€ 3,25

€ 22,45

€ 21,50

€ 14,50

€ 13,75

€ 16,50 

€ 16,50
€ 13,75

€ 17,50

€ 22,45

€ 22,50

€ 45,50

€ 45,50

€ 42,50

26,50

€ 19,75 € 19,95€ 19,95
€ 16,95

€ 20,95

€ 42,00

€ 39,50

€ 42,00

€ 19,75
€ 19,75
€ 19,75
€ 19,75
€ 20,75
€ 19,75

€ 20,75

€ 13,25
€ 13,25
€ 13,25
€ 13,00
€ 10,75

€ 16,25
€ 12,50

€ 15,25
€ 12,50

€ 15,25

€ 16,25
€ 16,25
€ 16,25
€ 16,25

€ 0,50
€ 3,50
€ 2,50
€ 3,00
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